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Dentice alla brace / ibolla Gialla
Latte di Asparagi Spumante

Riso rosso fermentato /
Peperoni fermentati /
Panna acida al dragoncello

Salsiccia di Cavallo allabrace / Schioppettino
Carciofi fermentati

Nespole sciroppate /
Crema al latte /
Pistacchi

Picolit
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